Spelsekarte

@07721-9959067

WarenburgstralRe 4
78050 Villingen-Schwenningen



Zusatzstoffe:

0 = mit Farbstoff, 1 = mit Konservierungsstoff, 2 = mit Nitritpdkelsalz, 3 = mit Antioxidationsmittel,
4 = mit Geschmacksverstdrker, 5 = geschwefelt, 6 = geschwdrzt, 7 = mit SURungsmitteln,
8 = mit Phosphat, 9 = coffeinhaltig, 10 = chininhaltig

Wir informieren Sie gerne Uber die in unseren Speisen und Getrdnken enthaltenen Allergene.
Bitte fragen Sie beim Servicepersonal nach.
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ROMAUS
Wir freuen uns sehr, Sie bei uns begrif3en zu durfen und Ihnen die Vielfalt
der traditionellen indischen Kuche naherzubringen.

Unsere Gerichte werden taglich frisch nach authentischen Rezepten
zubereitet — mit knackigem Gemluse, erlesenen Zutaten und Gber 36
aromatischen Gewiurzen. Jede Speise entsteht mit viel Liebe zum Detail
und wird von unserem Kichenteam fein auf den europaischen Geschmack
abgestimmt.

Mogen Sie es scharf? Ganz nach Ihrem Wunsch bereiten wir jedes Gericht
mild, mittelscharf oder original indisch scharf zu. So geniel3en Sie lhre
Speisen genau so, wie es lhnen am besten gefallt.

Haben Sie besondere Wunsche oder einmal einen Grund zur
Unzufriedenheit, sprechen Sie uns bitte an. Wir nehmen uns gerne Zeit fur

Sie — denn es ist unser Ziel, dass |hr Besuch bei uns zu einem rundum

genussvollen und unvergesslichen Erlebnis wird.

Ihr Hotel-Restaurant Romaus Team




Alkoholfreie Getranke

Wasser still oder sprudel 0,3l 2,90
Wasser still oder sprudel 0,4l 3,40
Wasser still oder sprudel 0,75l 5,90
Coca-Cola®® 0,3l 3,20
Coca-Cola light®7* 0,3l 3,20
Coca-Cola Zero®"* 0,3l 3,20
Fanta® 0,3l 3,20
Sprite 0,3l 3,20
Spezi®® 0,3l 3,20
Bitter Lemon31° 0,2l 3,70
Ginger Ale ° 0,21 3,70
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Safte und Schorlen

Johannesbeersaft Schorle
Johannesbeer Nektar
Guavesaft Schorle
Guave Nektar
Lycheesaft Schorle
Lychee Nektar
Maracujasaft Schorle
Maracuja Nektar
Mangosaft Schorle
Mango Nektar
Apfelsaft Schorle
Apfelsaft
Orangensaft Schorle
Orangensaft




Indische Lassis

Lassi ist die Bezeichnung fur ein indisches Joghurtgetrank™.
Man trinkt Lassi gerne zu scharfen Speisen, da es im Gegensatz zu anderen Getranken
die Scharfe des Essens mildert und seine Verdaulichkeit erhoht.

24 Bananen Lassi (suf3)™ 0,3l 4,10
25 Meethi Lassi (suR)™ 0,3l 4,10
26 Namkeen Lassi (salzig)™ 0,3l 4,10
27 Mango Lassi™ 0,3l 4,10
28 Masala Lassi (wurzig)™ 0,3l 4,10
29 Kokosnuss Lassi™ 0,3l 4,10

Warme Getranke

30 Chai Latte (Chai Pulver im heilen Wasser)™ Glas
31 Original indian Chai (frisch zubereitet aus der Kiiche mit Milch™) Tasse
32 Kaffee Creme?® Tasse
33 Espresso® Tasse
34 Espresso Doppel® Tasse
35 Cappuccino® Tasse
36 Latte Macchiato™ Tasse
37 Heille Schokolade / Kakao Tasse
40 Bio Tee in Tasse/Beutel Tasse
Bio Brennnessel Tee Tasse
Bio Pfefferminz Tee Tasse
Bio Japan Sencha Tee Tasse
Bio Pflaume Zimt Tee Tasse
Bio Wiesenbluten Tee Tasse
Bio Vitamin Oase Tee Tasse
Bio Jasmin Teebeutel Tasse
Bio Ingwer Tee (Ayurvedisch) Tasse
Bio Gruner Tee (Ayurvedisch) Tasse
Bio Ingwer Tee (Ayurvedisch) Tasse
Bio Frichte Tee (Ayurvedisch) Tasse
Bio Earl Grey Schwarztee Tasse
Bio Beerenliebe Tee Tasse
Bio Kamille Tee Tasse




Biere

45 Furstenberg Pils vom Fass

46  Furstenberg Hefeweizen Hell

47  Furstenberg Radler

48 Furstenberg Cola Weizen

49  Furstenberg Kristallweizen

50 Paulaner alkoholfreies Weizen

51 Indisches Kingfisher Premium Lagerbier

Aperitifs

601 Glas Prosecco

602 Campari (Soda, Orangensaft)

603 Aperol Spritz (Prosecco, Aperol, Soda)
604 Martini Bianco
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A :
- Weine

Indische Weine

75 Indischer Weillwein 0,21
(Sula aus Nashik / trocken / krautig, mit einer Andeutung
von grunem Pfeffer, frisch geschnittenem Gras und einer
Note Gewdurz)
Indischer Rotwein 0,2l
(Sula aus Nashik / trocken / ein geschmeidiger Rotwein
mit mittlerem Korper, akzentuiert durch reife Kirschen und
Pflaumen, mit Aromen schwarzen Pfeffers)

Weillwein

77 Bon Courage Sauvignon Blanc 0,2l
Frisch, fruchtig, mit feiner Saure und leichten Zitrusnoten

78 Durbacher Riesling Trocken 0,2l
Klassisch, lebendig und elegant-typisch badischer Riesling

79 Grauburgunder trocken 0,2l
Weich, ausgewogen und feinfruchtig-ein klassischer
Grauburgunder mit hermonischer Saure

Roséwein

80 Oberkirch Rosé fruchtig
Leicht, fruchtig und angenehm suffig-perfekt
fur warme Tage

Rotwein
81 Khora Primitivo IGP
Kraftig rund und weich-mit Aromen dunkler Beeren
82 Kiechlin Spatburgunder Trocken
Elegant, feinwurzig und samtig-klassischer Burgunder
83 Oberkirch Merlot Qualitatswein
I Weich, harmonisch, mit Noten von Kirsche und Vanille




Longdrinks

530 Gin Tonicl 0 37,5% vol
532 Bacardi Cola 9 38,0% vol
533 Jackie Cola 9 40,0% vol

Spirituosen

65 Jagermeister 35,0% vol
66 Grappa 40,0% vol

67 Williams Birne 40,0% vol
68 Wodka 40,0% vol

69 Ouzo 38,0% vol

70  Sambuca 40,0% vol

Indische Spirituosen

72  Mangolikoret™
73  Kokosnuss-Schnaps
74  Indischer Rum

Wir bieten Ihnen weitere Longdrinks auf Nachfrage an.




'.‘- Warme Vorspeisen

Alle warmen Vorspeisen (aulRer 94) werden mit drei verschiedenen schmackhaften Dips gereicht

104
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All warm appetizers (except 94) come with three different tasty dips

Aloo Tikki
Spezielle Snacks aus Kartoffeln, Krautern und verschiedenen Gewirzen 6,90
Special snacks made of potatoes, peas, herbs and various spices

Paani Puri Golgappa (6 Stiick)

Frittierte Ballchen aus Weizen und Griel3 serviert mit wirzigen Kartoffeln und Gewurzwasser 6,90
Crispy fried balls made of wheat and semolina, served with spiced potatoes and seasoned water

Vegetable Pakoras

Frisches Gemiise in Kichererbsenmehl gewendet und in Ol frittiert™ 5,90
Pakoras with fresh vegetables in chickpea flour and deep-fried in oil™

Vegetable Samosa (2 Stiick)

2 Gemusetaschen gefiillt mit Erbsen, Kartoffeln und Gewiirzen™ 6,40
2 Samosas with vegetables, peas, potatoes and spices™

Mushroom Pakoras

Frische Champignons in Kichererbsenmehl gewendet und in Ol frittiert™ 6,40
Pakoras with fresh mushrooms, deep fried in chickpea flour™

Spicy Onion Bhaji §

Zwiebelringe mit Gewlrzgurken in Kichererbsenmehl gewendet und in Ol frittiert™ 6,40
Onion rings with gram flour and spices, deep fried in chickpea flour™

Paneer Pakoras

Hausgemachter Kase in Kichererbsenmehl gewendet und in Ol frittiert™"™ 6,80
Pakoras with homemade cheese, deep fried in chickpea flour™"m

Chicken Pakoras

Hahnchenbrustfilet in Kichererbsenmehl gewendet und in Ol frittiert™ 7,10
Pakoras with tender chicken, deep fried in chickpea flour™

Fish Pakoras

Fisch der Saison in Kichererbsenmehl gewendet und in Ol frittiert™ 7,90
Pakoras with seasonal fish, deep fried in chickpea flour™"f

Jheenga Pakoras

Fritierte Garnelen mit Kichererbsenmehl umhdillt™ 8,90
Prawns deep fried with chickpea flour in chickpea flour™"*

Gemischter Vorspeisenteller fiir 2 Personen (Vegetarisch) 12,90

Eine Bunte Kombination einiger Pakoras™
Various Appetizers of Pakoras™

Fisch Amritsari (knusprig-wirzige Fisch)

Fischfilet fritiert im Teigmantel aus Kichererbsenmehl, Knoblauch, 8,90

frischer Ingwer, Indische Gewlirzen™"f

Fish fillet fried in butter made from chickpeas flour, garlic, fresh ginger, Indian spices™f




Suppen

Dal Soup

Indische Linsensuppe (Gelbe Linsen) nach sudindischer Art™ 5,20
Indian yellow lentil soup, south Indian style™

Tomato Soup

Exotische Tomatensuppe, verfeinert mit einem Schuss Sahne™ 5,20
Tomatoes soup with cream™

Vegetable Soup

Indische Gemusesuppe 5,20
Indian vegetable soup

Chicken Soup
Huhnerfleischsuppe 5,10

Jheenga Soup

Scharfe Suppe mit Linsen, Reis und Garnelen* 5,90
Delicious prawn, lentil soup Mumbai style*

Malkantani Soup

Scharfe Suppe mit Reis, Linsen und Hahnchenfleisch 5,90
Hot soup with lentils, rice and chicken

Beilagen

Kheera Raita

Joghurt mit Gurken fein gewtrzt™ 3,60
Yogurt with cucumber, delicately spiced™

Mix Raita
Joghurt mit Zwiebeln, Gurken, Tomaten und fein gewurzt™ 3,90
Yogurt with onions, Cucumber, tomatoes and chilies, delicately spiced™

Joghurt
Plain Yogurt™ 3,40




Frische knackige Salate

Alle Salate werden mit hausgemachtem Dressing serviert (Hausrezept)
All salads are served with homemade dressing (house recipe)

Salat Punjab

Gemischter Salat mit eingelegten Krautern, Zwiebeln, Mais, serviert mit marinierten 8,90
hausgemachten Kase (Paneer Tikka), gegrillt im Original indischen Lehmofen.%m

Mixed salad with pickled herbs, onions, corn, served with marinated

homemade cheese (Paneer Tikka), grilled in the original Indian tandoor oven.%m

Salat Ganesha

Gemischter Salat mit Shrimps, Ananas, Kase und Mais™k 8,90
Mixed salad with shrimps, pineapple, cheese and corn™¥

Salat Indisch

Mit gebratenen Huihnerbrustfiletstreifen, frischen Champignons, 8,90
Mais, Zwiebeln und Joghurtdressing™

Indian salad with fried chicken breast strips, fresh mushrooms, corn and
onions in yogurt-dressing™

Kleiner gemischter Salat als Beilage
small mixed salad as side dish 5,90

Mr. Singh Salat

gemischter Salat mit geschalten Garnelen mariniert und nach 9,90

Art des Hauses im Tandoor gegrillt ¢

Mixed salad with peeled shrimp marinated and grilled in the tandoor in the house style*

Lahori Salat
Kichererbsen, Tomaten, Gurken, Rote Zwiebeln, Koriander und Spezial Gewlrze 8,90
Chickpeas, Tomatoes, Cucumbers, Red Onions, Coriander and Special Spices




Indische Brote

2 Knusprige Brote aus Linsenmehl mit drei Dips 3,00
Two flat breads made from lentil flour with three dips

Keema Naan

Fladenbrot geflllt mit Hihnchen- und Lammhackfleisch (garniert mit Salat)™ 4,90
Flat bread with Lamb and chicken minced meat™

Butter Naan

Indisches Fladenbrot aus Hefeteig mit zerflossener Butter™ ™ 3,20
Flat bread with butter™'™m

Garlic Roti

Indisches Fladenbrot aus Vollkornmehl (knusprig) & innen locker. 3,60
Mit Knoblauch gewurzt™
Leavened Indian flat bread with garlic™

Naan

Indisches Fladenbrot aus Hefeteig™ 3,00
Leavened Indian flat bread™

Garlic Naan

Indisches Fladenbrot mit Knoblauch gewiirzt™ 3,60
Flat bread flavoured with Garlic™’

Paneer Naan

Indisches Fladenbrot mit hausgemachtem Kase gefillt (garniert mit Salat)™"™ 4,90
Flat bread with homemade cheese™'™

Namaste Naan

Indisches Fladenbrot gefillt mit Kartoffeln, Zwiebeln und 4,90
hausgem. Kase (garniert mit Salat)™"™m
Flat bread filled with potatoes, onions and homemade cheese™! ™

Pishawari Naan

Indisches Fladenbrot gefiillt mit Rosinen, Mandeln und 4,90
Kokosnussraspeln (garniert mit Salat)>™!
Flat bread filled with raisins, almonds and coconut flakes®™

Veggi Naan

Indisches Fladenbrot gefiillt mit Gemiise (garniert mit Salat)™ 4,90
Flat bread filled with vegetables™

Chili Naan §§

Indisches Fladenbrot mit frischem Chili gewiirzt™ 3,70
Flat bread flavoured with fresh chili™




'.‘ B Spezialititen aus dem Tandoor MR

Specialties from the Tandoor

Der Tandoor ist ein traditioneller handgemachter Lehmofen und wird speziell aus Indien importiert. Alle Tandoori

Gerichte werden im hauseigenen traditionellen Lehmofen dem ,, Tandoori gegrillt. Dabei verleiht die
Bio-Kokosnusskohle den Gerichten ein spezielles, leicht rauchiges Aroma. Zu allen Gerichte servieren wir
feinsten Basmatireis aus Nord-Indien. Dazu servieren wir Currysauce.

The tandoor is a traditional, handcrafted clay oven, specially imported from India. All tandoori dishes are
grilled in our own traditional clay oven, the ,tandoori.“ The organic coconut charcoal lends the
dishes a special, slightly smoky flavor. All dishes are served with the finest basmati rice from northern India.

Tandoori Mix Grill

Zusammenstellung aus verschiedenen Tandoorspezialitadten 20,90
(HGhnchen, Lamm und geschélte Garnelen)®*
Variety of Tandoori specialties (chicken, lamb and prawns)®«

Chicken Tikka Tandoori

Hihnerbruststiicke im Tandoor am Spiel gegrillt mit Hausgemachtem Currygeschmack®# 15,90
Pieces of chicken breast grilled on a spit in the Tandoor with homemade Curry taste®#

Chicken Tikka (Garlic)

Hulhnerbruststiicke mit Knoblauch im Tandoor am Spief3 gegrillt mit scharfer Sauce®* 17,90
Pieces of chicken breast grilled on a spit in the Tandoor with garlic spicy sauce®*

Lamm Tikka Tandoori

Lammfleisch am SpieR im Tandoor gegart®4 17,90
Pieces of boneless lamb cooked on a spit in the Tandoor®*

Jheenga Tandoori

geschalte Garnelen mariniert und nach Art des Hauses im Tandoori gegrillt®* 19,90
House special marinated prawns, grilled in the Tandoor®*

Paneer Tikka

Hausgemachter Kdse am Spield im Tandoor gebacken®™ 16,90
Homemade cheese cooked on a spit in the Tandoor®™

Chicken Haryali
im Tandoor gegrillte Hihnerfleischstlicke mit Minze, Joghurt, Ingwer, Knoblauch®™ 17,90
Pieces of chicken breast grilled on a spit in the Tandoor with mint taste, ginger and garlic®™

Chicken Malai Tikka

Hihnerbruststiicke im Tandoor am SpieR gegrillt mit Butter-Cashew-Sauce®*™ 17,90
Chicken breast pieces grilled on a skewer in the tandoor with butter cashew sauce®®m

Tandoori Fisch Tikka

Fein mariniert Fisch Filet nach Art des Hauses in Tandoor Ofen gegrillt Finely %™ 16,90
marinated fish fillet house style, grilled in the tandoor oven®im

Tandoori Chicken mit Knochen (2 Stk.)

Hahnchenschenkel im Tandoor am Spiel® gegrillt®™ 16,90
Chicken thighs grilled on a skewer in the tandoor®™

Al

Sie kénnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!




E- Spezialititen mit Huhn .i
Chicken Specials

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert (Hahnchenfilet in Stlicken)
All dishes are served with basmati rice (Chicken fillet in pieces)
Chicken Specials

Chicken Curry

Hahnchenfleisch in einer milden Currysauce 14,90
Chicken fillet in a mild curry sauce

Chicken Karahi

Hahnchenfleisch mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, Knoblauch 15,90
und Tomaten mit gemahlenen Gewiirzen gekocht

Chicken fillet with onions, pepper pods, ginger, garlic, tomatoes,
cooked with ground spices

Banana Chicken

Hahnchenfleisch in frischer Bananen-Safran-Cashewnuss-Sauce® 15,90
Tender chicken in banana-saffron-cashew sauce, a North-Indian speciality, hot®

Chicken Korma

Ein besonders mildes Hahnchencurry gekocht in einer schmackhaften 15,90
Sauce aus Sahne, Mandeln, Kokosnuss und feinen Gewlirzen™

Extra mild chicken curry cooked in a tasty curry sauce made of cream,
almonds, coconut and delicate spices (very mild)™

Chicken Tikka Masala

Hahnchenfleisch gegrillt in einer kostlichen orientalisch gewiirzten Sauce® 15,90
mit griinen Krautern
Chicken fillet grilled in a delicious sauce, skilfully seasoned with green oriental herbs®

Chicken Mango

Hahnchenfleisch in Mango Currysauce 15,90
Chicken fillet in Mango Currysauce

Butter Chicken

Gegrilltes Hahnchenfleisch mit cremiger Sauce aus Sahne, Cashewkernen, 15,90
Curry und Tomatenc™

Grilled chicken fillet simmered in a delicate curry sauce with tomatoes®™

with delicious spices

Chili Chicken §
Hahnchenfleisch mit frischem Paprika, Peperoni und Zwiebeln in sehr scharfer Sauce 15,90
Chicken fillet with fresh pepper pods, chillies and onions in a sweet-hot sauce

"

Sie kénnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!




Spezialitaten mit Huhn
Chicken Specials

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert (Hahnchenfilet in Stlicken)
All dishes are served with basmati rice (Chicken fillet in pieces)
Chicken Specials

Chicken Madras W

Hahnchenfleisch mit Curryblattern in einer pikanten Sauce, 15,90
Kokosmilch mit Champignons

Chicken fillet prepared in a spicy curry sauce with champignons

Chicken Sabji

Hahnchenfleisch mit frischem Gemduse in einer delikaten Currysauce 15,90
mit einem Schuss Sahne und Gewurzen™

Chicken fillet with fresh vegetables and spices with a dash of cream™

Chicken Nilgiri
Hahnchenfleisch mit Spinat, Kokosmilch, Minze und Currysauce mit Mandeln garniert®™ 15,90
Chicken with spinach, coconut milk, mint and curry garnished with almonds®™

Chicken Palak

Hahnchenfleisch zubereitet mit gerésteten Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, 15,90
Gewlrzen und Spinat nach nordindischer Art

Chicken fillet prepared with roasted onions, ginger, garlic, spices and

spinach, North Indian style

Chicken Dhansak ’

Hahnchenfleisch zubereitet in einer ausgefallenen Kombination aus gelben 15,90
Linsen, Gewlrzen und einer mittelscharfen Currysauce

Chicken fillet prepared in an extraordinary combination of yellow lentils,

spices and medium hot curry sauce

Chicken Vindaloo §§
Hahnchenfleisch mit Kartoffeln in einer sehr scharfen Currysauce 15,90
Chicken fillet with potatoes in a very hot curry sauce

Chicken Jalfrezi (pikant) Q

gegrillte Hahnchenfleisch in einer pikant indisch gewirzten SolRe 15,90

mit Tomaten, Paprika, Ingwer und Zwiebeln

Grilled chicken in a spicy Indian sauce with tomatoes, peppers, ginger and onions

Al

Sie kénnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!
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7 Spezialititen mit Lamm

Lamb Specials

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert
All dishes are served with basmati rice

Lamm Curry

Lammfleisch in milder Currysauce 15,90
Lamb pieces in a mild curry sauce

Lamm Korma

Ein besonders mildes Lammcurry, gekocht in einer schmackhaften 16,90
Sauce aus Sahne mit Mandeln, Kokosnuss und feinen Gewtrzen™

Extra mild lamb curry prepared in a tasty curry sauce made of cream,
almonds, coconut and fine spices™

Lamm Karahi

Lammfleisch gebraten mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, 16,90
Tomaten, frischen Krautern und gemahlenen Gewurzen

Lamb pieces fried with onions, pepper pods, ginger, tomatoes,
fresh herbs and ground spices

Lamm Palak

Lammfleisch zubereitet mit gerdsteten Zwiebeln, Knoblauch, 16,90
Ingwer, Spinat; nach nordindischer Art gegart

Lamb pieces prepared with roasted, onions, garlic, ginger and
spinach, North Indian style

Lamm Madras

Lammfleisch in einer pikanten Currysauce mit Kokosmilch und frischen Champignons 16,90
Lamb pieces prepared in a spicy curry sauce with champignons

Lamm Vindaloo

Lammfleisch mit Kartoffeln in einer scharfen Currysauce 16,90
Lamb pieces with potatoes in a hot curry sauce

Lamm Tikka Masala

Lammfleisch gegrillt in einer kdstlich orientalisch gewiirzten Sauce mit Krautern® 16,90
Lamb pieces grilled in a delicious sauce, skilfully seasoned with oriental herbs®

Sie kénnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen! l
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Spezialitaten mit Lamm |

Lamb Specials

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert
All dishes are served with basmati rice

Lamm Sabji

Lammfleisch mit frischem Gemdse in einer delikaten Currysauce 16,90
mit einem Schuss Sahne und Gewirzen™

Lamb pieces with fresh vegetables and spices with a dash of cream™

Mix Karahi

Lammfleisch mit Hahnchenfleisch, Paprika, Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, 16,90
frischen Krautern und gemahlenen Gewiirzen

Pieces of lamb and Chicken, pepper Pods, Ginger, Onion, Garlic, Tomatoes,

fresh herbs and ground spices

Lamm Bhindi

Lammfleisch mit frischem Okra Gemuse, Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, 16,90
frische Krauter und gemahlenen Gewirzen
Lamb pieces and fresh Okra pods simmered in a mild curry sauce with

tomatoes, ginger, onions and spices

Lamm Dhansak Q

Lammfleisch zubereitet in einer ausgefallenen Kombination aus gelben Linsen, 16,90
Gewirzen und einer mittelscharfen Currysauce

Lamb pieces prepared in an extraordinary combination of yellow lentlls, spices

and medium hot curry sauce

Lamm Nilgiri §

Lammfleisch mit Spinat, Kokosmilch und Minze in einer Currysauce 16,90
mit Mandeln garnierte™

Lamb with spinach, coconut milk and mint in a curry sauce

garnished with almonds®™

Al

Sie kdnnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!




Spezialitaten mit Ente
Duck Dishes

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert
All dishes are served with basmati rice

Ente Curry

Entenfleisch in milder Currysauce 17,90
Duck’s pieces in a mild Curry Sauce

Ente Korma

Ein besonders mildes Enten Curry, gekocht in einer schmackhaften Sauce aus Sahne 17,90
mit Mandeln, Kokosnuss und feinen Gewilirzen Extra milde™

Duck’s Curry prepared in a tasty Curry Sauce made of cream, almonds,

coconut and fine spices®™

Ente Karahi

Entenfleisch gebraten mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, Tomaten, frischen Krautern und 17,90
gemahlenen Gewiirzen
Duck's pieces fried with onions, pepper pods, ginger, tomatoes, ground spices

Ente Madras QQ

Entenfleisch in einer pikanten Curry Sauce mit Kokos Milch und frischen Champignons™ 17,90
Duck's pieces prepared in a spicy curry sauce with champignons™

Ente Vindaloo QQ

Entenfleisch mit Kartoffeln in einer scharfen Curry sauce 17,90
Duck’s pieces with potatoes in a hot Currysauce

Ente Tikka Masala

Entenfleisch gegrillt in einer kdstlich orientalisch gewlirzten Sauce mit griinen Krautern® 17,90
Duck’s pieces grilled in a delicious Sauce, skilfully seasoned with oriental herbs?®

Ente Mango

Gegrillten Entenfleisch mit Mango Sauce, indische Gewiirze Tomaten, Paprika, 17,90
Ingwer und Zwiebeln

Grilled Duck with mango sauce, Indian spices, Tomatoes, peppers, ginger and onions

Ente Jalfrezi (pikant) Q

gegrillte Entenfleisch in einer pikant indisch gewiirzten Sof3e mit Tomaten, 17,90
Paprika, Ingwer und Zwiebeln

grilled Duck in a spicy Indian sauce with tomatoes, Peppers, ginger and onions

Al

Sie kdnnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!
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B Vegetarische und vegane Spezialitaten |

Vegetarian and vegan Specials

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert
All dishes are served with basmati rice

Mix Vegetable ()

Frisches Gemuse mit frischem Koriander und erlesenen Gewtrzen, 13,90

nach nordindischer Art

Fresh vegetables prepared with fresh coriander and selected spices, North Indian style

Tarka Dal (V)

Gelbe Linsen zubereitet mit gerdsteten Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer und Tomaten 13,90
Yellow lentils prepared with roasted onions and garlic, ginger and tomatoes

Vegetable Korma

Frisches Gemuse gekocht in einer schmackhaften Sauce aus Mandeln, 13,90
Kokosnuss und feinen Gewtrzen (sehr mild)®

Fresh vegetables cooked in a tasty sauce of almonds, coconut and

delicate spices (very mild)°

Chana Masala ()

Kichererbsen zubereitet mit frischen Gewlrzen und Krautern 13,90
Chickpeas cooked with a variety of spices and herbs

Bombay Aloo

Kartoffeln gebraten in Tomaten, Zitronengras, Joghurt, Kokosflocken™ 13,90
Fried potatoes with tomatoes, lemon gras, yoghurt and coconut flakes™

Palak Paneer

Hausgemachter Kase nach traditionellem Rezept, geschmort mit 14,90
Spinat und feinen Gewilrzen™

Homemade traditional cheese, pot-roasted with spinach & delicate spices™

Karahi Paneer

Hausgemachter Kase gebraten mit Zwiebeln, Knoblauch, Paprika, Ingwer, Tomaten, 14,90
frischen Krautern und gemahlenen Gewtrzen™

Homemade cheese fried with onions, garlic, pepper pods, ginger,

tomatoes, fresh herbs and ground spices™

Paneer Korma

Hausgemachter Kase gekocht in einer schmackhaften Sauce aus Mandeln, 14,90
Kokosnuss und feinen Gewurzen (sehr mild)e™

Homemade cheese cooked in a tasty sauce of almonds,

coconut and delicate spices (very mild)e™m

Al

Sie kénnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!
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Vegetarian and vegan Specials

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert
All dishes are served with basmati rice

Chili Paneer

Hausgemachter Kase mit frischen Chilis, Paprika, Zwiebeln, 14,90
Gewdlrzen in stf3-scharfer Sauce™

Homemade cheese with fresh chillies, pepper Homemade cheese with
spices and sweet-hot sauce™

Mattar Paneer Aloo

Hausgemachter Kase gebraten mit Erbsen, Zwiebeln, Kartoffeln, 14,90
Tomaten und Gewtrzen™

Homemade cheese with peas, onions, potatoes, tomatoes

and spices in delicate sauce™

Aloo Palak ()

Kartoffeln mit gerésteten Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, Spinat 13,90
und Gewdurzen; nach nordindischer Art
Potatoes with roasted onions, ginger, garlic, spices and spinach, North Indian style

Karahi Mushroom

Champignons gebraten mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer, Tomaten und frischen Krautern 13,90
Mushrooms fried with onions, garlic, tomatoes, fresh herbs and ground spices

Paneer Butter Masala

Hausgemachter Kase in einer kostlich orientalisch gewtirzten 14,90

Sauce mit grinen Krautern™

Homemade cheese in a deliciously spiced oriental Masala sauce with green herbs™

Dal Makhani

Schwarze Linsen mit Knoblauch, frischem Ingwer und Tomaten- eine Nacht 13,90
lang langsam Uber dem Lehmofen gegart, abgeschmeckt mit indischer Butter™
Black lentils with garlic, fresh ginger and tomatoes- slowly cooked™

Bhindi Masala (V)

Frisches Okra Gemduse (ind. Art) mit Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, 14,90
frischen Krautern und gemahlenen Gewturzen

Fresh okra pods simmered in a mild curry sauce with tomatoes,

ginger, onions and spice

Al

Sie kénnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!
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Vegetarian and vegan Specials

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert
All dishes are served with basmati rice

Malai Kofta (v)

Feine indische Gemiuseballchen mit Vers. Gemlise und 14,90
indische Gewirze
Indian Vegetable Balls with Vers. Vegetable and Indian spices

Vegetarische Kofta (V)

Gemiuseballchen mit Vers. Gemiuse, Curry, Kokosnuss und 14,90
Indische Gewlirzmischung
Vegetable balls with verse. Vegetables, curry, coconut and Indian spice mix

Soja Chunk (Vegetarisch) (v

Soja Chunks zubereitet in Tomatensauce, Zwiebeln, Paprikapulver, Ingwer 14,90
und Indische Gewtlrze

Soy chunks prepared in tomato sauce, onions, paprika powder,

ginger and Indian spices

Vegetarische Manchurian (V)

Verschiedene Gemuse zubereitet nach Indo-Chinesisch-Art, Fritiert, Ingwer, 14,90
Sojasauce und Gewtirzen des House’s

Various vegetables prepared Indo-Chinese style, fried, ginger,

soy sauce and house spices

Vegetarische Jalfrezi (Pikant) ")

Gegrillte Verschiedene Gemise in einer pikant indisch gewurzten Sof3e mit 14,90
Tomaten, Paprika, Ingwer und Zwiebeln

Grilled mixed vegetabels in a spicy Indian sauce with tomatos, peppers,

ginger and onions

Baingan Ka Bharta ()

Gegrillte, geschalte Auberginen zubereitet mit Tomaten, Zwiebeln und Gewirze 14,90
Grilled, peeled aubergines prepared with tomatoes, onions and spices

Sie kénnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen! l
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Fish & Prawn Specials

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert
All dishes are served with basmati rice

Fisch Curry

Fischfilet in einer milden Currysauce’ 15,90
Fish filet in a mild curry sauce’

Fisch Madras W

Fischfilet in einer pikanten Currysauce mit Kokosmilch und Champignons’ 15,90
Fish filet in a mild curry sauce with mushrooms'

Fisch Mango

Fischfilet mit frischer Mango in Safran-Cashew-Sauce®f 15,90
Fish filet with fresh mango in a saffron-curry-sauce®f

Jheenga Palak

Garnelen gerostet mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, Gewiirzen 17,90
und Spinat nach nordind. Art*

Prawns prepared with roasted onions, ginger, garlic, spices

and spinach, North Indian style*

Jheenga Curry

Garnelen in einer milden Currysauce® 17,90
Prawns in a mild curry sauce*

Jheenga Chilli §

Garnelen mit Paprika, Peperoni und Zwiebeln; in sli3-scharfer Sauce* 17,90
Prawns with fresh pepper pods and chillies in a sweet-hot sauce

Jheenga Madras*® W

Garnelen in einer pikanten Currysauce mit Kokosmilch, Champignons¥ 17,90
Prawns prepared in a spicy curry sauce with mushroomsk

Jheenga Vindaloo W

Garnelen mit Kartoffeln in einer Currysauce* 17,90
Prawns with potatoes in a hot curry sauce®

Jheenga Masala

Garnelen in einer kostlich Sauce mit orientalischen Gewlirzen und griinen Krautern® 17,90
Prawns in a delicious oriental spices with green herbs sauce®

Jheenga Sabji

Garnelen mit frischem Gemuse und Gewdirzenk 17,90
Prawns prepared with mix vegetables*

Jheenga Mango

Garnelen in frischer Mango-Safran-Cashew-Sauce®* 17,90
Prawns in mango-saffron-cashew-sauce®*

I Sie kénnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!
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Biryani-Reis - Biryani rice o |

Mit gebratenem Basmati-Reis, Mandeln®, Rostzwiebeln, Gemuse und
speziellen Gewurzmischungen
Dazu wird wahlweise Currysauce oder Gurken-Raita™ serviert!
All our Biryani dishes are prepared with fried Basmati-rice, almonds, roasted
onions, vegetables and special verities of spices.

Vegetable Biryani

Basmati-Reis mit gemischtem Gemuse der Saison 13,90
Basmati rice with seasonal mixed vegetables

Chicken Biryani

Basmati-Reis mit gebratenem Hahnchenbrustfilet 14,90
Basmati rice with fried chicken breast filet

Lamb Biryani

Basmati-Reis mit gebratenem Lammfleisch 15,90
Basmati rice with fried lamb

Prawn Biryani

Basmati-Reis mit gebratenen geschalten Riesengarnelen® 16,90
Basmati rice with fried king prawns*

Namaste Biryani

Basmati-Reis mit Lammfleisch, Hahnchenfleisch, geschéalte Garnelen* 16,90
Basmati rice with lamb, chicken, prawns*

Paneer Biryani
Basmati-Reis mit gemischtem Gemduse der Saison und hausgemachtem Kase™ 14,50
Basmati rice with seasonal mixed vegetables with homemade cheese™

Al

Sie kénnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!




Nur fiir Kinder

Chicken Korma

Hahnchenfleisch in einer cremigen Kokosnuss-Sahnesauce™ 8,40
Chicken Filet in a creamy Mango coconutsauce™

Butter Chicken

Hahnchenfleisch in einer cremigen Sahnesauce™ 8,90
Chicken fillet in a creamy tomato-Currysauce™

Mango Chicken

Hahnchenfleisch in Mango Curry Sahnesauce™ 8,90
Chicken fillet in a creamy mango Currysauce™

Chicken Curry

Hahnchenfleisch in einer milden Currysauce 8,40
Chicken fillet in a mild curry sauce

Pommes Frites
French Fries 4,70

Kinder Schnitzel

Schnitzel mit Pommese'™'m 8,40
Schnitzel with Frigse’m!m

Chicken Nuggets (6 Stk.)

Chicken Nuggets mit Pommes®'™™ 6,90
Chicken nuggets with friese’mm
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Desserts

Indian Paradise

Hausgemachte Mango creme mit Sahne™ 3,90
Home made Mango cream™

Kheer

Hausgemachter siier Reispudding mit Mandeln und Kardamome®™ 4,20
Homemade sweet rice pudding with almonds and Cardamom¢®™

Gulab Jamun

Ballchen aus Milch und Quark in Honig gebacken™™ 4,50
Balls made from milk and cheese baked in honey™™

Mango Creme

mit Vanilleeis™ 4,70
Mango cream with vanilla ice cream™

Gebackene Banane

Mit Honig gebacken 5,60
Banana baked in honey

Gebackene Ananas

Mit Honig gebacken 5,60
Pineapple baked in honey

Verschiedene Eissorten (3 Kugeln)

Vanilleeis, Schokoeis und Erdbeereis mit Sahne™ 5,90
Vanilla ice cream, chocolate ice cream and
strawberry ice cream with whipped cream™

Kulfi

Hausgemachtes indisches Milcheis mit Pistazien®¢ 5,50
Home made indian milk icecream with pistaccio




Meni 1

Vorspeise:

Hauptspeise:

Nachspeise:

Meni 2

Vorspeise:

Hauptspeise:

Nachspeise:

Meniu 3

Vorspeise:

Hauptspeise:

Nachspeise:

Meniis

Fur 2 Personen - for 2 Person

Vegetarischer Vorspeisenteller und Papadam 43,00
Vegetable Starter Plate and Papadam

Mix Vegetable

Gemiise zubereitet mit Koriander, Gewiirzen & Naan, nach nordindischer Art™
Fresh vegetables prepared with fresh coriander and selected spices™

Tarka Dal

Linsen zubereitet mit gerésteten Zwiebeln und Knoblauch mit Reis
Lentils prepared with roasted onions and garlic

Reispudding Mandeln und Kardamomm
Rice Pudding with almonds and cardamom™

Gemischte Pakora und Papadam mit Dips™ 44,00
Mixed pakoras and papadums with dips

Chicken Tikka Tandoori

Hahnchenfleisch im Tandoor am Spiel} gegrillt mit Naan™
Pieces of chicken breast grilled on a spit in the Tandoor

Lamm Curry
Lammfleisch in einer milden Currysauce mit Basmatireis
Lamb in a mild curry sauce with rice

Mango creme
Mango creme™

Dal Suppe (Linsensuppe) und Papadam 45,00
Dal Soup (lentil soup) and Papadam

Jheenga Tandoori

Garnelen im Tandoor am Spiel gegrillt mit Naan*m™m'
House special marinated prawns, grilled in the Tandoor<™™!
Butter Chicken

gegrilltes Hahnchenfleisch geschmort mit Cashewkernen,
Sahne-Curry und Tomaten-Sauce mit Basmatireis®™

Grilled chicken filet simmered in a curry sauce with tomatoes
Mango creme

Mango creme™




Meniis

Fur 1 Person - for 1 Person

Verschiedene Gerichte auf einer Platte serviert
Die Auswahl erfolgt durch den Chefkoch, lassen Sie sich Uberraschen!
Various dishes served on a platter
The selection is made by the chef, let yourself be surprised!

Meni 4

Vegetarisches Thali

3 x Verschiedene Gemusegerichte 24,90
+ Daal + Raita™ + Salat

+ Naan-Brot™ und Reis

+ Nachtisch

Meni 5

Non-Vegetarian Thali

2 x Verschiedene Fleischgerichte 26,90
(Lamm & Chicken)

+ Raita™ + Daal + Paneer™

(Cheese™) + Salat

+ Naan Brot™ and Reis

+ Nachtisch

Menii 6

See Food Thali

2 x Verschiedene Fleischgerichte 27,90
(Chicken & Lamm)

1 x Jheenga (Garnelengericht)*

+ Daal + Raita™ + Salat

+ Naan-Brot™ und Reis

+ Nachtisch

Vegetarian Thali

3 x Assorted Vegetable Dishes

+ Daal + Raita™ + Salad
+ Naan bread™ and rice
+ Dessert

Non-Vegetarian Thali

2 x Assorted meat dishes
(Lamb & Chicken)

+ Raita™ + Daal + Paneer
(Cheese)™ + Salad

+ Naan bread™ and rice
+ Dessert

See Food Thali

2 x Different meat dishes
(Chicken & Lamb)

1 x Shrimp dish*

+ Daal + Raita™ + Salad

+ Naan bread™ and rice
+ Dessert




Vielen Dank

fur Ihren Besuch
und Wunschen Thnen
einen guten Appetit!

Zusatzstoffe:

0 = Farbstoff, 1 = mit Konservierungsstoff, 2 = mit Nitritpockelsalz,

3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt,

6 = geschwarzt, 7 = mit siBungsmittel, 8 = mit Phosphat, 9 = koffeinhaltig,

10 = chininhaltig

Allergene:

m1 = Weizenmehl, Kichererbsenmehl, C = Cashewkernen, Pistazien,Mandeln,

e = Erdnusse, e1 = Eier, f = Fisch, k = Krebstiere, m = Milch, Kokosmilch, S = Soja,
w1 = Weichtiere

Wir informieren Sie gerne Uber die in unseren Speisen und Getranke enthaltenen
Allergene. Bitte fragen Sie beim Servicepersonal nach.




